
Desserts

Gâteau au fromage, fraises
et Amaretto

Un mélange de crème à l’Amaretto de Talea,
de purée naturelle de fraises et de yogourt
faible en gras. Servi dans un verre givré de
chapelure grillée à la cassonade et garni
d’une fraise fraîche.  (1,5 oz) 6,99 $

Strawberry Amaretto Cheesecake 
Talea Amaretto cream liqueur blended with all
natural wild strawberry purée and non-fat yogurt.
Served with a toasted brown sugar crumble rim
and a fresh strawberry.  (1.5 oz.) $6.99

Café et thé 
Coffees andTeas

Café 2,49 $
Coffee $2.49 

Thé Orange Pekoe 2,49 $
Orange Pekoe Tea $2.49

Thé vert 2,49 $
Green Tea $2.49

Thé chai 2,49 $
Chai Tea $2.49

Chocolat chaud 2,49 $
Hot Chocolate $2.49

Les restaurants Casey’s utilisent de l’huile sans gras trans dans ses friteuses. 
Certains produits peuvent avoir été en contact avec des noix, ou en contenir. Demandez à votre serveur.

Casey’s Restaurants Fry in Trans-Fat Free Oil. Some items may contain or have come in contact with nuts. Please ask your server.  

Taxes en sus. Casey’s est une marque de commerce de PRC Trademarks Inc. Utilisation sous licence. 
Aucune reproduction de ce menu n’est permise sans la permission écrite de Prime Restaurants of Canada Inc. ©2009 Prime Restaurants of Canada Inc.

Plus applicable taxes. Casey’s is a registered trade-mark of PRC Trademarks Inc. Used under license. No reproduction or other use of this menu is authorized except with written permission from Prime Restaurants of Canada Inc.

© 2009 Prime Restaurants of Canada Inc.
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Essayez l’un des desserts à boire Casey’s, inspirés de nos fameux desserts décadents.
Try one of Casey’s innovative cocktails inspired by some very decadent desserts.

Gâteau décadent au chocolat C
Des étages et encore des étages de gâteau au
chocolat onctueux et moelleux garni de glaçage
au chocolat. Le paradis pour les vrais amateurs
de chocolat!  6,99 $

Mile High Chocolate Cake C
Layer upon layer of moist chocolate cake with 
chocolate icing. It’s a chocoholic’s dream.  $6.99

Gâteau au fromage Chicago original Eli’sMD

Savoureux gâteau au fromage cuit au four sur
une croûte de biscuits graham, garni d’un coulis
de fraises, de chocolat ou de caramel.  6,49 $

Eli’s® Original Chicago Cheesecake 
Baked with graham cracker crust and topped with your
choice of chocolate, strawberry or caramel sauce.  $6.49

Croustade aux pommes de Mary C
Préparée quotidiennement au moyen d’une recette
utilisée par la famille Casey’s depuis
plus de 25 ans. Pommes
fraîches,
cassonade et
cannelle sous
une croûte au
gruau et au
beurre. Garnie
de crème glacée
à la vanille
française nappée de
caramel.  5,99 $

Apple Mary C
Baked in house daily following a recipe that has been
in the Casey’s family for over 25 years. Fresh apples, 
brown sugar and cinnamon baked under a butter and 
rolled-oats topping. Served with French vanilla ice cream
topped with a caramel drizzle.  $5.99

Desserts à boire
Drinkable Desserts

Gâteau allemand au chocolat 
Riche chocolat chaud onctueux avec
liqueurs de chocolat, de noisettes et de
noix de coco. Servi dans un verre givré de
chapelure grillée à la cassonade. Le tout,
garni de crème fouettée et de copeaux
de chocolat. (1,5 oz) 6,99 $

German Chocolate Cake
Chocolate, hazelnut and coconut liqueurs over
decadent rich hot chocolate. Served with a toasted
brown sugar crumble rim and topped with whipped
cream and chocolate shavings. (1.5 oz.) $6.99

Gâteau au rhum Bacardi 
Préparé chaque jour sur place selon la recette originale
suivie fidèlement par la famille Bacardi depuis les années 50.
Gâteau à la vanille recouvert d’une croûte de pacanes
hachées. Badigeonné de rhum Bacardi Gold et
accompagné d’une sauce à la fraise, d’un brin de menthe
et de crème glacée à la vanille nappée de caramel.  6,49 $

Bacardi Rum Cake 
Prepared in-house daily following the original recipe that has been
faithfully followed by the Bacardi family since the 1950s. Vanilla
cake with a baked chopped pecan crust. Brushed with a Bacardi
Gold Rum glaze and served with strawberry sauce, a mint sprig
and Vanilla ice cream drizzled with Caramel sauce.  $6.49

Tarte aux bananes Foster 
Un classique de la Nouvelle-Orléans servi dans une croûte
de biscuits graham au caramel avec morceaux de banane,
crème, noix de Grenoble et crème pâtissière. 5,99 $

Banana’s Foster Pie 
The classic New Orleans dessert served up in a caramel graham
cracker crust with bananas, cream, walnuts and custard.  $5.99  

Sélection de mini-desserts 
Mini-shortcake aux fraises ou mini-coupe glacée
brownie au beurre d’arachides.  2,99 $ ch.

Mini Dessert Selection 
Sample-size portion of a 
Peanut Butter Brownie Sundae 
or Strawberry Shortcake. 
$2.99 each

Gâteau décadent au chocolat
Mile High Chocolate Cake

 


